
CATALOGO
P R O D U C T  C A T A L O G U E



L ’ A Z I E N D A  ·  T H E  C O M P A N Y

L’azienda di Giuseppe Asaro produce dolci prelibatezze che

sapranno conquistarvi al primo assaggio. La natura artigianale

dei prodotti deriva dall’alta qualità delle materie prime

e dalle fasi di lavorazione curate con passione, dedizione

e professionalità.

Giuseppe Asaro’s company produces delicious pastries that will win you over from the very first
bite. We use top-quality ingredients and put passion, dedication and professionalism into every
step of production, resulting in truly artisanal products.
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L A  S T O R I A  ·  O U R  S T O R Y

Tutta la storia della
pasticceria agrigentina
Una squisita pasticceria con una vasta

scelta di prodotti dai sapori tradizionali e

perfettamente armonici. Massima

attenzione al gusto autentico e avvolgente

tipico dell’arte pasticcera dell’area

geografica intorno alla Valle dei Templi di

Agrigento, divenuta di grande prestigio

nel panorama dei dolci siciliani.

A wide range of pastries with traditional, well-balanced
flavours. Maximum attention is devoted to the authentic,
enveloping taste typical of the pastry tradition around the
Valley of the Temples in Agrigento, today highly regarded
among Sicilian sweets.
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Q U A D R E L L I ®

QUADRELLI®
siciliani alle mandorle

Sfoglie croccanti di mandorle siciliane con granella di
pistacchi di Bronte.

Crunchy Sicilian almond brittle with Bronte pistachio flakes.

C O N F E Z I O N I  ·  P A C K S

150 g 300 g 500 g 5 kg sfuso

L ’unica Sfoglia di Mandorla e Pistacchio
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C A R A T T E R I S T I C H E D E S C R I P T I O N

D E N O M I N A Z I O N E
NAME

Quadrelli – sfoglia di mandorla
Quadrelli – thin almond brittle

S T R U T T U R A
CONSISTENCY

Croccante e friabile
Crunchy and crumbly

F O R M A
SH APE

Quadrata e/o rettangolare
Square and/or rectangular

D I M E N S I O N I
SIZE

cm 6 × 6
cm 6 × 6

C R O S TA
CRUST

Con scaglie di pistacchio
With pistachio flakes

C O L O R E
COLOUR

Nocciola chiaro
Light hazel

S A P O R E
FL AVOUR

Mandorla con riflessi di pistacchio e latte
Almond with hints of pistachio and milk

C O N F E Z I O N E
WR APPING

Imbustato singolarmente in coex trasparente
personalizzato
Individually wrapped in customised clear coex film

C O N S E RVA N T I
PRESERVATIVES

Nessuno
None

C O N S E RVA Z I O N E
STOR AGE

Temperatura ambiente
Room temperature

S C A D E N Z A
SHELF LIFE

6 mesi dalla data di produzione
6 months from production date

I M BA L L O
PACK AGING

Cartone personalizzato di varie misure
Customised carton (various sizes)

A L L E R G E N I A L L E R G E N S

Frutta a
guscio

Nuts

Latte
Milk

Soia
Soy

V A L O R I  N U T R I Z I O N A L I N U T R I T I O N  F A C T S

VALORI MEDI ·  AVER AGE VALUES 100 G PORZ. 18,5 G

Energia · Energy 2101 kJ · 502 kcal 389 kJ · 93 kcal

Grassi · Fat 30,33 g 5,6 g

di cui saturi · of which saturates 13,86 g 0,71 g

Carboidrati · Carbohydrate 51,9 g 9,6 g

di cui zuccheri · of which sugars 43,77 g 8,1 g

Fibre · Fibre 3,33 g 0,6 g

Proteine · Protein 11 g 2,1 g

Sale · Salt 0,85 g 0,16 g

I N G R E D I E N T I I N G R E D I E N T S

Mandorle 40%, glucosio 20%, zucchero 15%, destrosio 10%, pistacchio 5%, latte
in polvere, emulsionante (E471), lecitina di soia (E322).

Almonds 40%, glucose 20%, sugar 15%, dextrose 10%, pistachio 5%, milk powder,
emulsifier (E471), soy lecithin (E322).

L O G I S T I C A  E  P A L L E T T I Z Z A Z I O N E L O G I S T I C S  A N D  P A L L E T I S I N G

150 G 300 G 500 G 5 KG SFUSO

U N I TÀ  D I  V E N D I TA

Confezione (cm) · Pack (cm) 3,8×26×10,5 3,8×26×16,5 5×29,5×19,5 —

Peso lordo · Gross weight 195 g 360 g 600 g —

Peso netto · Net weight 150 g 300 g 500 g 5 kg

Porzioni · Portions 9 × 18,5 g 18 × 18,5 g 27 × 18,5 g 275 × 18,5 g

I M B A L L A G G I O

Cartone (cm) · Carton (cm) 33×40×35 33×40×35 33×40×35 33×40×35

Contiene (pz) · Contains (pcs) 36 20 12 275

E U R O  PA L L E T

Dimensioni (cm) · Size (cm) 210×80×120 210×80×120 210×80×120 80×80×120

Cartoni per strato · Cartons per layer 6 6 6 6

Strati · Layers 6 6 6 2

Totale cartoni · Total cartons 36 36 36 12

Pezzi totali · Total units 1296 720 432 60 kg

Dimensioni espresse come H × L × P (altezza × larghezza × profondità) · Dimensions given as H × W × D (height × width × depth).

Allergeni in grassetto ai sensi dell’Allegato II del Reg. UE 1169/2011 · Allergens in bold according to Annex II of EU Regulation 1169/2011.
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S C H E D A  T E C N I C A  ·  T E C H N I C A L  S H E E T

QUADRELLI® ALLE MANDORLE



Q U A D R E L L I ®

QUADRELLI®
siciliani al pistacchio

Sfoglie croccanti di pistacchi di Bronte con granella
di pistacchi.

Crunchy Bronte pistachio brittle with pistachio flakes.

C O N F E Z I O N I  ·  P A C K S

150 g 300 g
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C A R A T T E R I S T I C H E D E S C R I P T I O N

D E N O M I N A Z I O N E
NAME

Quadrelli – sfoglia di pistacchio
Quadrelli – thin pistachio brittle

S T R U T T U R A
CONSISTENCY

Croccante e friabile
Crunchy and crumbly

F O R M A
SH APE

Quadrata e/o rettangolare
Square and/or rectangular

D I M E N S I O N I
SIZE

cm 6 × 6
cm 6 × 6

C R O S TA
CRUST

Con scaglie di pistacchio
With pistachio flakes

C O L O R E
COLOUR

Verde chiaro
Light green

S A P O R E
FL AVOUR

Pistacchio
Pistachio

C O N F E Z I O N E
WR APPING

Imbustato singolarmente in coex trasparente
personalizzato
Individually wrapped in customised clear coex film

C O N S E RVA N T I
PRESERVATIVES

Nessuno
None

C O N S E RVA Z I O N E
STOR AGE

Temperatura ambiente
Room temperature

S C A D E N Z A
SHELF LIFE

6 mesi dalla data di produzione
6 months from production date

I M BA L L O
PACK AGING

Cartone personalizzato di varie misure
Customised carton (various sizes)

A L L E R G E N I A L L E R G E N S

Frutta a
guscio

Nuts

Latte
Milk

Soia
Soy

V A L O R I  N U T R I Z I O N A L I N U T R I T I O N  F A C T S

VALORI MEDI ·  AVER AGE VALUES 100 G PORZ. 18,5 G

Energia · Energy 2101 kJ · 502 kcal 389 kJ · 93 kcal

Grassi · Fat 30,33 g 5,6 g

di cui saturi · of which saturates 13,86 g 0,71 g

Carboidrati · Carbohydrate 51,9 g 9,6 g

di cui zuccheri · of which sugars 43,77 g 8,1 g

Fibre · Fibre 3,33 g 0,6 g

Proteine · Protein 11 g 2,1 g

Sale · Salt 0,85 g 0,16 g

I N G R E D I E N T I I N G R E D I E N T S

Pistacchio 45%, glucosio 20%, zucchero 15%, destrosio 10%, latte in polvere,
emulsionante (E471), lecitina di soia (E322).

Pistachio 45%, glucose 20%, sugar 15%, dextrose 10%, milk powder, emulsifier
(E471), soy lecithin (E322).

L O G I S T I C A  E  P A L L E T T I Z Z A Z I O N E L O G I S T I C S  A N D  P A L L E T I S I N G

150 G 300 G

U N I TÀ  D I  V E N D I TA

Confezione (cm) · Pack (cm) 3,8×26×10,5 3,8×26×16,5

Peso lordo · Gross weight 195 g 360 g

Peso netto · Net weight 150 g 300 g

Porzioni · Portions 9 × 18,5 g 18 × 18,5 g

I M B A L L A G G I O

Cartone (cm) · Carton (cm) 33×40×35 33×40×35

Contiene (pz) · Contains (pcs) 36 20

E U R O  PA L L E T

Dimensioni (cm) · Size (cm) 210×80×120 210×80×120

Cartoni per strato · Cartons per layer 6 6

Strati · Layers 6 6

Totale cartoni · Total cartons 36 36

Pezzi totali · Total units 1296 720

Dimensioni espresse come H × L × P (altezza × larghezza × profondità) · Dimensions given as H × W × D (height × width × depth).

Allergeni in grassetto ai sensi dell’Allegato II del Reg. UE 1169/2011 · Allergens in bold according to Annex II of EU Regulation 1169/2011.
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S C H E D A  T E C N I C A  ·  T E C H N I C A L  S H E E T

QUADRELLI® AL PISTACCHIO



S P E C I A L I T À

TARTUFI
siciliani al pistacchio

Dolcetti di pistacchio di Bronte dal cuore morbido.

Bronte pistachio truffles with a soft heart.

C O N F E Z I O N I  ·  P A C K S

150 g
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C A R A T T E R I S T I C H E D E S C R I P T I O N

D E N O M I N A Z I O N E
NAME

Tartufi al pistacchio
Pistachio truffles

S T R U T T U R A
CONSISTENCY

Morbida
Soft

F O R M A
SH APE

Rotonda
Round

D I M E N S I O N I
SIZE

Ø cm 2,5
Ø cm 2.5

C O L O R E
COLOUR

Verde
Green

S A P O R E
FL AVOUR

Pistacchio
Pistachio

C O N F E Z I O N E
WR APPING

Prodotto nudo sistemato in alveoli
Unwrapped pieces in a compartment tray

C O N S E RVA N T I
PRESERVATIVES

Nessuno
None

C O N S E RVA Z I O N E
STOR AGE

Temperatura ambiente 14–16 °C
Room temperature 14–16 °C

S C A D E N Z A
SHELF LIFE

12 mesi dalla data di produzione
12 months from production date

I M BA L L O
PACK AGING

Cartone personalizzato
Customised carton

A L L E R G E N I A L L E R G E N S

Glutine
Gluten

Latte
Milk

Frutta a
guscio

Nuts

Soia
Soy

V A L O R I  N U T R I Z I O N A L I N U T R I T I O N  F A C T S

VALORI MEDI ·  AVER AGE VALUES 100 G

Energia · Energy 2203 kJ · 528 kcal

Grassi · Fat 28,03 g

di cui saturi · of which saturates 6,02 g

Carboidrati · Carbohydrate 59,1 g

di cui zuccheri · of which sugars 50,5 g

Fibre · Fibre 3,0 g

Proteine · Protein 7,2 g

Sale · Salt 0,6 g

I N G R E D I E N T I I N G R E D I E N T S

Pistacchio (55%), zucchero, farina di frumento, grasso vegetale, panna in
polvere, lattosio, proteine del latte, sale, farina di malto d’orzo, emulsionante:
lecitina di soia; farina di soia tostata, siero di latte in polvere, burro di cacao,
colorante (E141).

Pistachio (55%), sugar, wheat flour, vegetable fat, cream powder, lactose, milk

proteins, salt, barley malt flour, emulsifier: soy lecithin; toasted soy flour, whey

powder, cocoa butter, colouring (E141).

L O G I S T I C A  E  P A L L E T T I Z Z A Z I O N E L O G I S T I C S  A N D  P A L L E T I S I N G

150 G

U N I TÀ  D I  V E N D I TA

Confezione (cm) · Pack (cm) 3×20×30

Peso lordo · Gross weight 250 g

Peso netto · Net weight 150 g

Porzioni · Portions 15 × 10 g

I M B A L L A G G I O

Cartone (cm) · Carton (cm) 38×32×21

Contiene (pz) · Contains (pcs) 12

E U R O  PA L L E T

Dimensioni (cm) · Size (cm) 170×80×120

Cartoni per strato · Cartons per layer 13

Strati · Layers 4

Totale cartoni · Total cartons 52

Pezzi totali · Total units 624

Dimensioni espresse come H × L × P (altezza × larghezza × profondità) · Dimensions given as H × W × D (height × width × depth).

Allergeni in grassetto ai sensi dell’Allegato II del Reg. UE 1169/2011 · Allergens in bold according to Annex II of EU Regulation 1169/2011.
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S C H E D A  T E C N I C A  ·  T E C H N I C A L  S H E E T

TARTUFI AL PISTACCHIO



S P E C I A L I T À

CIOCCOLATINI
siciliani assortiti

Deliziose e ricercate praline di cioccolato.

Delicious and refined chocolate pralines.

C O N F E Z I O N I  ·  P A C K S

180 g
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C A R A T T E R I S T I C H E D E S C R I P T I O N

D E N O M I N A Z I O N E
NAME

Cioccolatini ripieni siciliani
Sicilian filled pralines

S T R U T T U R A
CONSISTENCY

Solida
Solid

F O R M A
SH APE

Quadrata, rettangolare, rotonda
Square, rectangular, round

C O L O R E
COLOUR

Fondente, bianco, nocciola
Dark, white, hazel

S A P O R E
FL AVOUR

Mandorla con riflessi di pistacchio e latte
Almond with hints of pistachio and milk

C O N F E Z I O N E
WR APPING

Prodotto nudo sistemato in alveoli
Unwrapped pieces in a compartment tray

C O N S E RVA N T I
PRESERVATIVES

Nessuno
None

C O N S E RVA Z I O N E
STOR AGE

Temperatura ambiente 14–16 °C
Room temperature 14–16 °C

S C A D E N Z A
SHELF LIFE

12 mesi dalla data di produzione
12 months from production date

I M BA L L O
PACK AGING

Cartone personalizzato
Customised carton

A L L E R G E N I A L L E R G E N S

Latte
Milk

Frutta a
guscio

Nuts

Soia
Soy

V A L O R I  N U T R I Z I O N A L I N U T R I T I O N  F A C T S

VALORI MEDI ·  AVER AGE VALUES 100 G

Energia · Energy 2435 kJ · 582 kcal

Grassi · Fat 40 g

di cui saturi · of which saturates 24 g

Carboidrati · Carbohydrate 45 g

di cui zuccheri · of which sugars 44 g

Fibre · Fibre —

Proteine · Protein 9,6 g

Sale · Salt 0,26 g

I N G R E D I E N T I I N G R E D I E N T S

Pasta di cacao, zucchero, burro di cacao, latte intero e scremato in polvere,
panna in polvere, nocciole, pistacchi, noci, mandorle, emulsionante: lecitina
di soia.

Cocoa mass, sugar, cocoa butter, whole and skimmed milk powder, cream powder,
hazelnuts, pistachios, walnuts, almonds, emulsifier: soy lecithin.

L O G I S T I C A  E  P A L L E T T I Z Z A Z I O N E L O G I S T I C S  A N D  P A L L E T I S I N G

180 G

U N I TÀ  D I  V E N D I TA

Confezione (cm) · Pack (cm) 3×20×30

Peso lordo · Gross weight 280 g

Peso netto · Net weight 180 g

Porzioni · Portions 15 × 12 g

I M B A L L A G G I O

Cartone (cm) · Carton (cm) 38×32×21

Contiene (pz) · Contains (pcs) 12

E U R O  PA L L E T

Dimensioni (cm) · Size (cm) 170×80×120

Cartoni per strato · Cartons per layer 13

Strati · Layers 4

Totale cartoni · Total cartons 52

Pezzi totali · Total units 624

Dimensioni espresse come H × L × P (altezza × larghezza × profondità) · Dimensions given as H × W × D (height × width × depth).

Allergeni in grassetto ai sensi dell’Allegato II del Reg. UE 1169/2011 · Allergens in bold according to Annex II of EU Regulation 1169/2011.
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S C H E D A  T E C N I C A  ·  T E C H N I C A L  S H E E T

CIOCCOLATINI ASSORTITI



P A N E T T O N I

PANETTONE
siciliano al pistacchio

Dolce da forno artigianale con copertura di cioccolato
al pistacchio, pistacchi di Bronte e crema al
pistacchio spalmabile.

Artisan baked cake with pistachio chocolate icing, Bronte pistachios
and pistachio spread.

C O N F E Z I O N I  ·  P A C K S

1 kg + crema 200 g
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C A R A T T E R I S T I C H E D E S C R I P T I O N

D E N O M I N A Z I O N E
NAME

Panettone artigianale al pistacchio – 1 kg
Artisan pistachio panettone – 1 kg

S T R U T T U R A
CONSISTENCY

Soffice e fragrante
Soft and fragrant

F O R M A
SH APE

Rotonda
Round

D I M E N S I O N I
SIZE

Ø 21 cm, h 14 cm
Ø 21 cm, h 14 cm

C O L O R E
COLOUR

Verde chiaro
Light green

C O N F E Z I O N E
WR APPING

Busta in polipropilene per uso alimentare
Food-grade polypropylene bag

C O N S E RVA Z I O N E
STOR AGE

Temperatura ambiente, in luogo fresco e asciutto,
lontano da fonti di calore
Room temperature, in a cool dry place, away from heat
sources

S C A D E N Z A
SHELF LIFE

90 giorni dalla data di produzione
90 days from production date

I M BA L L O
PACK AGING

Cartone personalizzato
Customised carton

A L L E R G E N I A L L E R G E N S

Glutine
Gluten

Latte
Milk

Uova
Eggs

Frutta a
guscio

Nuts

Soia
Soy

V A L O R I  N U T R I Z I O N A L I N U T R I T I O N  F A C T S

VALORI MEDI ·  AVER AGE VALUES 100 G

Energia · Energy 1549 kJ · 369 kcal

Grassi · Fat 13,9 g

di cui saturi · of which saturates 8,4 g

Carboidrati · Carbohydrate 54 g

di cui zuccheri · of which sugars 32,5 g

Fibre · Fibre 3,0 g

Proteine · Protein 7,4 g

Sale · Salt 0,34 g

I N G R E D I E N T I I N G R E D I E N T S

Farina di grano tenero “0” 48%, burro 22%, zucchero 14%, tuorlo d’uovo di
categoria “A” (di galline allevate a terra) 12%, lievito naturale di farina di grano
tenero o in polvere, aroma in pasta (scorze di agrumi e bacche di vaniglia),
emulsionante: mono- e digliceridi degli acidi grassi, sale, lievito di birra. Crema
di pistacchio (vasetto da 200 g): zucchero 14%, grassi vegetali (olio di girasole),
burro di cacao, pistacchio 25%, granella di pistacchio, latte scremato in polvere,
siero di latte in polvere, emulsionante: lecitina di soia (E322), aroma naturale di
vaniglia. Copertura di cioccolato al pistacchio: zucchero, burro di cacao (28%),
pistacchio, latte intero in polvere, zucchero del latte, emulsionante: lecitina di
soia, aroma naturale di vaniglia. Decorazione: pistacchio intero.

Soft wheat flour type “0” 48%, butter 22%, sugar 14%, category “A” egg yolk (from
barn-raised hens) 12%, natural yeast (soft wheat flour) or dry yeast, flavouring
paste (citrus peel and vanilla beans), emulsifier: mono- and diglycerides of fatty
acids, salt, brewer’s yeast. Pistachio cream (200 g jar): sugar 14%, vegetable fats
(sunflower oil), cocoa butter, pistachio 25%, chopped pistachios, skimmed milk

powder, whey powder, emulsifier: soy lecithin (E322), natural vanilla flavouring.
Pistachio chocolate icing: sugar, cocoa butter (28%), pistachio, whole milk

powder, lactose, emulsifier: soy lecithin, natural vanilla flavouring. Decoration:
whole pistachios.

L O G I S T I C A  E  P A L L E T T I Z Z A Z I O N E L O G I S T I C S  A N D  P A L L E T I S I N G

1 KG

U N I TÀ  D I  V E N D I TA

Confezione (cm) · Pack (cm) 17×25,5×25,5

Peso lordo · Gross weight 1,2 kg

Peso netto · Net weight 1 kg

I M B A L L A G G I O

Cartone (cm) · Carton (cm) 52×51×26,5

Contiene (pz) · Contains (pcs) 6

E U R O  PA L L E T

Dimensioni (cm) · Size (cm) 170×80×120

Cartoni per strato · Cartons per layer 6

Strati · Layers 3

Totale cartoni · Total cartons 18

Pezzi totali · Total units 108

Dimensioni espresse come H × L × P (altezza × larghezza × profondità) · Dimensions given as H × W × D (height × width × depth).

Allergeni in grassetto ai sensi dell’Allegato II del Reg. UE 1169/2011 · Allergens in bold according to Annex II of EU Regulation 1169/2011.
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S C H E D A  T E C N I C A  ·  T E C H N I C A L  S H E E T

PANETTONE AL PISTACCHIO



P A N E T T O N I

PANETTONE
ai profumi di Sicilia

Dolce da forno artigianale con glassa di mandorla
e pistacchio.

Artisan baked cake with almond and pistachio glaze.

C O N F E Z I O N I  ·  P A C K S

1 kg
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C A R A T T E R I S T I C H E D E S C R I P T I O N

D E N O M I N A Z I O N E
NAME

Panettone artigianale ai profumi di Sicilia – 1 kg
“Scents of Sicily” artisan panettone – 1 kg

S T R U T T U R A
CONSISTENCY

Soffice e fragrante
Soft and fragrant

F O R M A
SH APE

Rotonda
Round

D I M E N S I O N I
SIZE

Ø 21 cm, h 14 cm
Ø 21 cm, h 14 cm

C O L O R E
COLOUR

Nocciola chiaro
Light hazel

C O N F E Z I O N E
WR APPING

Busta in polipropilene per uso alimentare
Food-grade polypropylene bag

C O N S E RVA Z I O N E
STOR AGE

Temperatura ambiente, in luogo fresco e asciutto,
lontano da fonti di calore
Room temperature, in a cool dry place, away from heat
sources

S C A D E N Z A
SHELF LIFE

90 giorni dalla data di produzione
90 days from production date

I M BA L L O
PACK AGING

Cartone personalizzato
Customised carton

A L L E R G E N I A L L E R G E N S

Glutine
Gluten

Latte
Milk

Uova
Eggs

Frutta a
guscio

Nuts

V A L O R I  N U T R I Z I O N A L I N U T R I T I O N  F A C T S

VALORI MEDI ·  AVER AGE VALUES 100 G

Energia · Energy 1549 kJ · 369 kcal

Grassi · Fat 13,9 g

di cui saturi · of which saturates 8,4 g

Carboidrati · Carbohydrate 54 g

di cui zuccheri · of which sugars 32,5 g

Fibre · Fibre 3,0 g

Proteine · Protein 7,4 g

Sale · Salt 0,34 g

I N G R E D I E N T I I N G R E D I E N T S

Farina di grano tenero tipo “00” 39%, liquore ai profumi di Sicilia (14% vol.) 23%,
burro 17%, tuorlo d’uovo 12%, zucchero 10%, pistacchio intero e mandorle 10%,
lievito naturale, sciroppo di glucosio, latte scremato in polvere, destrosio, aroma
(arancia, limone, vaniglia), emulsionante: mono- e digliceridi degli acidi grassi,
sale, lievito di birra.

Soft wheat flour type “00” 39%, “Scents of Sicily” liqueur (14% vol.) 23%, butter 17%,
egg yolk 12%, sugar 10%, whole pistachios and almonds 10%, natural yeast,
glucose syrup, skimmed milk powder, dextrose, flavouring (orange, lemon, vanilla),
emulsifier: mono- and diglycerides of fatty acids, salt, brewer’s yeast.

L O G I S T I C A  E  P A L L E T T I Z Z A Z I O N E L O G I S T I C S  A N D  P A L L E T I S I N G

1 KG

U N I TÀ  D I  V E N D I TA

Confezione (cm) · Pack (cm) 17×25,5×25,5

Peso lordo · Gross weight 1,2 kg

Peso netto · Net weight 1 kg

I M B A L L A G G I O

Cartone (cm) · Carton (cm) 52×51×26,5

Contiene (pz) · Contains (pcs) 6

E U R O  PA L L E T

Dimensioni (cm) · Size (cm) 170×80×120

Cartoni per strato · Cartons per layer 6

Strati · Layers 3

Totale cartoni · Total cartons 18

Pezzi totali · Total units 108

Dimensioni espresse come H × L × P (altezza × larghezza × profondità) · Dimensions given as H × W × D (height × width × depth).

Allergeni in grassetto ai sensi dell’Allegato II del Reg. UE 1169/2011 · Allergens in bold according to Annex II of EU Regulation 1169/2011.
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S C H E D A  T E C N I C A  ·  T E C H N I C A L  S H E E T

PANETTONE AI PROFUMI DI SICILIA



P A N E T T O N I

PANETTONE
ai frutti di bosco

Dolce da forno artigianale con frutti di bosco, confezionato in
latta regalo.

Artisan baked cake with mixed berries, packed in a gift tin.

C O N F E Z I O N I  ·  P A C K S

1 kg

1 7



C A R A T T E R I S T I C H E D E S C R I P T I O N

D E N O M I N A Z I O N E
NAME

Panettone ai frutti di bosco
Mixed berries panettone

S T R U T T U R A
CONSISTENCY

Soffice e fragrante
Soft and fragrant

F O R M A
SH APE

Rotonda
Round

C O L O R E
COLOUR

Viola-marrone
Purple-brown

C O N F E Z I O N E
WR APPING

Buste di polipropilene per uso alimentare
Food-grade polypropylene bags

C O N S E RVA N T I
PRESERVATIVES

Nessuno
None

C O N S E RVA Z I O N E
STOR AGE

Temperatura ambiente, in luogo fresco e asciutto,
lontano da fonti di calore
Room temperature, in a cool dry place, away from heat
sources

S C A D E N Z A
SHELF LIFE

90 giorni dalla data di produzione
90 days from production date

I M BA L L O
PACK AGING

Cartone personalizzato
Customised carton

A L L E R G E N I A L L E R G E N S

Glutine
Gluten

Latte
Milk

Uova
Eggs

V A L O R I  N U T R I Z I O N A L I N U T R I T I O N  F A C T S

VALORI MEDI ·  AVER AGE VALUES 100 G

Energia · Energy 1549 kJ · 369 kcal

Grassi · Fat 13,9 g

di cui saturi · of which saturates 8,4 g

Carboidrati · Carbohydrate 54 g

di cui zuccheri · of which sugars 32,5 g

Fibre · Fibre 3,0 g

Proteine · Protein 7,4 g

Sale · Salt 0,34 g

I N G R E D I E N T I I N G R E D I E N T S

Farina di grano tenero “00” 39%, burro 20%, zucchero 12%, tuorlo d’uovo di
categoria “A” 12%, frutti di bosco, sciroppo di glucosio, latte scremato in polvere,
destrosio, lievito naturale di farina di grano tenero, aromi, emulsionante: mono-
e digliceridi degli acidi grassi, sale, lievito di birra.

Wheat flour “00” 39%, butter 20%, sugar 12%, category “A” egg yolk 12%, mixed
berries, glucose syrup, skimmed milk powder, dextrose, natural yeast (wheat flour),
flavourings, emulsifier: mono- and diglycerides of fatty acids, salt, brewer’s yeast.

L O G I S T I C A  E  P A L L E T T I Z Z A Z I O N E L O G I S T I C S  A N D  P A L L E T I S I N G

1 KG

U N I TÀ  D I  V E N D I TA

Confezione (cm) · Pack (cm) 21×24×24,75

Peso lordo · Gross weight 1,2 kg

Peso netto · Net weight 1 kg

I M B A L L A G G I O

Cartone (cm) · Carton (cm) 52×51×26,5

Contiene (pz) · Contains (pcs) 6

E U R O  PA L L E T

Dimensioni (cm) · Size (cm) 170×80×120

Cartoni per strato · Cartons per layer 6

Strati · Layers 3

Totale cartoni · Total cartons 18

Pezzi totali · Total units 108

Dimensioni espresse come H × L × P (altezza × larghezza × profondità) · Dimensions given as H × W × D (height × width × depth).

Allergeni in grassetto ai sensi dell’Allegato II del Reg. UE 1169/2011 · Allergens in bold according to Annex II of EU Regulation 1169/2011.
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S C H E D A  T E C N I C A  ·  T E C H N I C A L  S H E E T

PANETTONE AI FRUTTI DI BOSCO



I N F O R M A Z I O N I  A Z I E N D A

Quadrelli Store di Asaro Angelo

SRANGL06L04B602G

P.IVA IT03118920846

Sede Legale: Via Gesualdo Bufalino 16, 92024 Canicattì (AG) Sicilia
Sede Produzione: C.da Andolina S.S. 122 Km 28, 92024 Canicattì (AG) Sicilia

C O N T A T T I  &  O R D I N I

info@quadrelliasaro.it

+39 347 061 4310

www.quadrelliasaro.it
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